
  

 

LLaa  CCoonnddoott ttaa  SSLLOOWW  FFOOOODD  PPii tt iiggll iiaannoo  ee  CCooll ll ii   ddii   MMaarreemmmmaa  ee  ii ll     

RRiissttoorraannttee  BBAACCCCOO  EE  CCEERREERREE  ddii   SSaattuurrnniiaa  

pprreesseennttaannoo  llaa  

 CCEENNAA  AA  LLUUMMEE  DDII  CCAANNDDEELLAA  

NELLA SESTA GIORNATA INTERNAZIONALE DEL RISPARMIO E NERGETICO  

In abbinamento al menù a KM zero verranno serviti i vini  

dell’ Az.Agricola MONTAUTO di Manciano . 

MENÙ 

ANTIPASTI 
Crema di cannellini di Sorano con guanciale di cint a senese croccante 

Antipasto maremmano  (migliaccia al pecorino toscano, crostino con fegatini di pollo, crostino con 
coratella d’agnello, salumi, ricotta infornata) 

 
PRIMO 

Fettucine aromatiche al ragù di coniglio e radicchi o rosso 
 

SECONDO 
Cinghiale alla cacciatora con tortino di patate 

 
DOLCE 

Torta meringata soffice con noci e cioccolato 
 
Alla cena sarà presente Enrico Vincenti  con il quale affronteremo il tema del Risparmio 
energetico e delle Energie Rinnovabili. 
 
La quota di partecipazione è fissata in 31 euro per  i soci Slow Food e 35 euro per gli 
aspiranti tali. 
La cena avrà inizio cena alle ore 20.30 si prega prenotare entro il 11 febbraio. 
 
Per informazioni e prenotazioni: 
Giovanna Pizzinelli  (Fiduciaria Pitigliano e colli di Maremma) 329 4284180 gio.pizzinelli@libero.it 
Ristorante Bacco e Cerere –Saturnia -  tel. 0564  601235   
Filippo Piccini 328 8447679  Domenico Pichini 335 1028814 

    


